MESTER

ALTLANDER FLEISCHWAREN

Artikel:
Altlander Bauchspeck
gewirfelt, gepokelt

und ge rduchert. Altlinder Bauchspeck, gewiirfelt

Produktbeschreibung:
Frischer Schweinebauch, ladenfertig, 20 cm breit, 50 cm lang, mit gezogener Rippe, Feder
vollstandig entfernt, gepdkelt und gerduchert, gewdirfelt.

Sensorik: Rauchig milde Note, arteigen im Geschmack, mild gesalzen

Deklaration gemif! LMKV:

Zutaten: Schweinefleisch 90%, Flussigwirze (Trinkwasser, Dextrose, Siedesalz, Saccharose,
Getrockneter Glucosesirup, Weinsaure, Naturliche Aromen, Ascorbinsdure, Stabilisator:
Diphosphate, Antioxidationsmittel: Natriumascorbat, Konservierungsstoff: Zitronensdure,
Natriumnitrit), Rauch.

Lagerbedingungen: bei +2°C bis +7°C.

Verpackunggsart:
Vac.: ca.2,5 kg/Packung

Haltbarkeit:
unter Einhaltung der Lagerbedingungen, bis zu 35 Tage beim Tag der Anlieferung

Zubereitungshinweis: Vor dem Verzehr vollstandig durcherhitzen

Allergene/GMO: Beinhaltet keine Allergene, sowie frei von genetisch modifizierten
Organismen

Nihrwertangaben pro 100g

Energie in kJ: 1459
Energie Kcal: 353
Fett: 31,8
davon gesattigte Fettsauren: 13,4
Kohlenhydrate: 1
davon Zucker: 0,5
Eiweil3: 15,6
Salz: 5
Ballaststoffe: 1

Noch weitere Fragen? Kontaktieren Sie uns bitte:
I EEEEEE——————
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